
Menu :  195 euros 
4 accords mets et vins :  49€ par personne

P r i x  s e r v i c e  c o m p r i s
L i s t e  d e s  a l l e r g è n e s  à  d i s p o s i t i o n  s u r  d e m a n d e

Menu  Saint-Valentin

IMPROVISATION
Raviole de homard, bisque au gingembre

ENTRÉES
Langoustine dans l ’esprit  d’un sushi ,  mousse de

riz au jasmin 

Gnocchi de pommes de terre,  sauce herbacée 
et dernières truf fes 

POISSON
Merlan juste cuit ,  chou-f leur et condiment aux

airel les

VIANDE
Côte de veau de la it ,  carotte cédrat et cazettes,

jus veau aux carottes 

DESSERT
Le tout vani l le à partager 



P R I X  N E T  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

E N T R É E

M a c a r o n s  a u x  f r u i t s  e x o t i q u e s  e t  c r è m e

g l a c é e  a u  g i n g e m b r e ,  à  p a r t a g e r

BC rasserie
onsulsdes

La

P L A T

D E S S E R T

C a l q u e  d e  m a i g r e  d e  l i g n e  a u x  b o n b o n s

d e  p o m m e s ,  à  p a r t a g e r  

J a r r e t  d e  v e a u  c o n f i t  a u  v i n  r o u g e ,  p r e s s é

d e  c a r o t t e s  

Menu : 85 € par personne
3 accords mets et vins : 34€ par personne

Menu  Saint-Valentin
Service pour le soir


