Menu : 195 euros
4 accords mets et vins : 49€ par personne

IMPROVISATION
Raviole de homard, bisque au gingembre

ENTREES
Langoustine dans |'esprit d'un sushi, mousse de
riz au jasmin

Gnocchi de pommes de terre, sauce herbacée
et dernieres truffes

POISSON
Merlan juste cuit, chou-fleur et condiment aux
airelles

VIANDE
Cote de veau de lait, carotte cédrat et cazettes,
jUus veau aux carottes

DESSERT
Le tout vanille a partager

Prix service compris
Liste des allergénes a disposition sur demande
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Service pour le soir

Menu : 85 € par personne

3 accords mets et vins : 34€ par personne

ENTREE

Calque de maigre de ligne aux bonbons

de pommes, & partager

PLAT

Jarret de veau confit au vin rouge, pressé

de carottes

DESSERT

Macarons aux fruits exotiques et créme

by

glacée au gingembre, 3 partager

PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS



