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LA CARTE

NOS ENTREES ET SAVEURS A PARTAGER A L'ARDOISE

) V' Le houmous de haricots du Lauragais 12€
Le tarama maison accompagné de sa Focaccia 14€ Entrée & Plat ou 21€
La planche de charcuterie locale de la Maison Garcia 16€ Plat & Dessert
-7 @ La planche de fromage de la maison locale Sena 16€
, Entrée & Plat & Dessert 25€
Le saumon Fumé 17€
Foie gras 21€ .
) ) o o ) . ) Plat du jour 18€
@ Le caviar "Maison Kaviari", blinis au sarrasin, créme aigrelette 75€

Uniquement du lundi au vendredi de

NOS CLASS|QU ES 11h30 a 14h00, les plats a la carte ne

sont pas compris*

) w@ La quiche aux légumes du moment 18€
Notre croque Monsieur a la truffe - plat signature 19€
@ Le boeuf bourguignon 21€
La blanquette de veau 21€
Le cassoulet de la Maison Garcia 23€ MENU ENEANT 19€
NOS DOUCEURS Coquillettes au fromage et poulet
\f La salade de fruits 8¢ @ Mousse au Chocolat
@ Mousse chocolat 8€
Pitisserie du moment 9¢€ \fVegan ®5ans Gluten W& végétarien )équi\ibré
Le café gourmand 10€ PRIX NET TTC, SERVICE COMPRIS
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MENU

STARTERS AND FLAVORS TO SHARE
ON THE BOARD

) \f The Lauragais bean hummus €12
Home-made tarama with its focaccia €14 Starter & Main or €21
Local charcuterie from Maison Garcia €16 Main & Dessert
-7 @ Cheese board from the local Sena house €16
Starter, Main & Dessert €25
Smoked salmon €17
Foie gras .
€2 Main only €18
@ “Maison Kaviari" caviar, buckwheat blinis, sour cream €75
Only from monday to Friday, 11:30
OUR CLASSICS AM to 2:00 PM, menu dishes are not
included*
)wﬂ The vegetable quiche of the moment c1s
Our Croque Monsieur with truffle - Chef's Signature Dish €10
@ The boeuf bourguignon
€21
The veal Blanquette €91
The cassoulet from the Maison Garcia
€23 KIDS'" MENU €19
OUR SWEETNESS Macaroni with cheese and chicken
\f Fruit salad €8 ® chocolate mousse
@ chocolate mousse €8
Pastry of the moment €9 V vegan @ Gluten free  ©9 vegetarian 2 Healthy
Gourmet coffee €10 NET PRICES, TAXES INCLUDED




